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PIATTO SOLIDALE D’ARTISTA 
Dal 30 novembre al 8 dicembre 2013  

 

Ristorante Luci della città Hilton Florence Hotel,  
via Cavallacio 36 Firenze, 

con l’artista DIEGO PASQUALIN  
e gli chef DOMENICO PORTOLANO  

e RENATO PELLIZZARI 
 
MYHEADISAJUNGLE 

 

L'opera è parte di un'installazione che analizza il rapporto, a volte 
difficile, tra gli aspetti umani e animali di ogni singolo individuo, le 
pulsioni e gli istinti tipici dell'animalità e la logica razionale, spesso 
limitante, che il cervello impone nella vita di tutti i giorni. 

Diego Pasqualin 
 

 
 
 
 "Risotto al radicchio, gamberi e zucca" 
 

Il piatto è legato all'opera per il colore, la forma e per il contenuto. 
Come se il risotto fosse la nostra testa, i gamberi che escono in 
movimento le nostre idee e la crema di zucca dentro il risotto 
rappresenta la confusione che abbiamo in testa. 

Domenico Portolano e Renato Pellizari 
 

 


